JULES

=
CESNE

LYCEE DES METIERS

Menus d’Application

Janvier - Juin 2025




Restaurants d’Application
33 rue Fleurus - 76600 Le Havre

Site internet : lyceejuleslecesne.fr

Réservations du lundi au vendredi
Téléphone : +(33) 235219515 - de 08 h oo a12 h oo
Mail : restaurant.jules.lecesne@gmail.com

FONCTIONNEMENT DE NOS RESTAURANTS D’APPLICATION

Si vous souhaitez participer a l'un de nos repas, vous trouverez ci-apreés quelques informations expliquant
le fonctionnement.

Nous vous demandons une certaine indulgence et compréhension car les repas et le service sont réalisés
par des éléves. L'organisation du restaurant est dictée par des contraintes pédagogiques : conception des
menus, horaires d'ouverture et de fermeture...

Les menus sont planifiés pour une période définie mais certains impondérables, comme la hausse des prix
des matiéres premieres, peuvent nous amener a modifier l'un d’entre eux en derniére minute.

Nous vous proposons également des prestations de groupes pour des repas, cocktails et séminaires, allant
de 10 a 50 personnes avec café d’accueil, repas et mise a disposition d’une salle avec le matériel nécessaire
a la tenue d’une conférence.

Les restaurants fonctionnent uniquement sur réservation et selon les horaires suivants :

Déjeuner
Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
Accueil de 12hoo a 12hi15 dernier délai
Fin du repas a 14h45
Diner
Vendredi

Accueil de 19hoo a 19his dernier délai
Fin du repas a 21h45

Les paiements doivent étre effectués sur place en espéces, chéque ou carte de crédit. Nous n’acceptons pas
les tickets restaurants.

Tarifs

Face a la flambée des prix des matiéres premiéres et de l'énergie,
les tarifs affichés ci-dessous sont des prix de base mais susceptibles d’évoluer selon le cours du marché.

Déjeuner

Menu complet hors boissons Formule « Express Déjeuner »

D iy € Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson
el a1 .

7 9 Deio€aiy €
Diner

Formule Gastronomique Formule « Express »
Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson

De25€a3o€ Deigeare
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Dates

Soint Mowrcelin réto sur Tourt&zll/&rougetawca/vw
toasty et sonw mesclu. aubes W
lundi 6 janwvier Mowrmite de o mer- Nougatd,exjowde/bceuf
Godette dey Rots Galette des Roi
GEufs pocheés
Bowgvug/rwmw.
Mardi 7 janvier Fricassée de volaille aw
a,d/r&’%ugpda/f
e
> Galette des Rois.
o
awvette ovUéchalote
vin rouge, ponmumes
sautees et tomate
provencale.
Galette des Rois.
Buffet Dejeunatoive
Fmoﬁletgznuabeurr@ Assiette de jambonw crw Assortiment de mises
re diHotel, ponunes Galette de Dovade royale, bouches
e et flov de mtatowlledeﬂeguwwy Médailov volaille exnv
céleri. brochette / Croquette de
---- Gale#&d&yrow risotto-potimawron
Galette des Rois. Assortiment dventremety.
Velouté de Potimawrov.
Flle/td,e/dmwwd,e/@w
Vendrede 10 janvier ecaille de ponumes de

terrve. Flan de brocolis.

Goulette/dey rois.




Vendredc 10 jarvier
Diner

Cawvpaccio-de dorade et saint jacques, legrunes

mowinés, blinis de sourvasin.

Selle d agneaw enw habit vert, canmnelloni de
legumes dw mawché et chevre frais; ail noir
ow

Blanquette de lotte et petity légumes aw safram.

Assiette de dégustotion « tout chocolat »

Lundi 13 jarwier

Petite chawlotte de
piperade, Euf poché aw

Towte amandine
Pistache- Amavena.

Mardc 14 janvier

tLEJ

Assielte de trude fumee (frunée par nos soing et ses
condimenis:
Jowes de baeufen pot awfew et ses leguumes de saison: ow
Medadllon de lotte aux crustaces; risotto-de boulgour et
etwvee de choux aw cidre:

Assiette de fromages: Ca/mmée/ft' Pont UEvégue; Comie:

@ Mille-fewille I/MMZZ& et sa créeme angladise:
/ Créme de panacs et potreaix;
Faux flet grilé bewrre gambas sauldes aw curry.
Maitre dHétel, ponumnes
allumette et flonv de Filet diagneaw en croule de frudly
céleri. secs; leguumes facon tayine:
Galette/ d&y rois Galette des Rots:
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https://www.thuriesmagazine.fr/fr/recettes/carre-dagneau-en-habit-vert-cannelloni-de-courgette-et-chevre-frais-ail-noir
https://www.thuriesmagazine.fr/fr/recettes/carre-dagneau-en-habit-vert-cannelloni-de-courgette-et-chevre-frais-ail-noir

Ballottine de poulet cowior
Bowvette cv Uéchalote WWWMU]MFVWQ
virun . ponunes dawphww/y
t@rref PW ' Créme cowambow et sonw petit
Galette des Rois financier
Galette dey roiy poire chocolat.
Tativ de poire aw
gorgongola.
Menw examer ! ----
PR Tables de 4 cowverty Filet mignow fawce
Vendredc 17
St 16 € 00 chaumpignons forestiers
Boissony comprises -
Polentow crémeuse Nougat
glacé.

Veloute de moules et timbale de merlow aux
langoustines; jus de crustacés et tuile croquante
U UM,

Menw Gastronomique BTS
Magret de canowvd aux figues saurce miel et épices

Vendredi 17 jarwier douces; légumes d automne ow Laisses-vous suspendre paw lov créativite et le tadent de
D& Pave de liew jouune cuury -ciboulette, hawicoty cocos; nos futurs chefy powr une expérience Gastronomique
créemewnn de céleri. inoubliable.
Etclair de Saint jacques
Filet d agneaw grillé
Sauce pimenteée pomumes
LMZO_/ZHW[&/ confites sautées.
Baba péche; ganache
vanille et crumble
noisettes.
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Galette compléte ow
galette

« vegetowienne »,

Jjambon, d'\axmpug/novwet

Wueqow/taw)opow%
g V Cassolette de Ravioles aw
; confit de comowd et
Galett@wmpiewow G;'u,ﬁ/fa,ra/yChtmay velowt&obwfm&gzra/y
; « vegetarienne », ot Filet de courelet velouts Rable de lapun fowci
ﬁfomag@ salade verte. MW% 7 P a/aO:uowwu’/vaOﬁ%
PWMWPW%’ Towte o citrons. Chour craquelin aw
chocolat et glace aw
covamel salé.
Crouwstillant de Saint
Jacques Cowrré de porc
souLce novmande:.
Vendredc 24 janvier
Gratuwd&patat@dom
Ile/ﬂottaszawwuvmetm
supréme de pintade farcie chow de saisor et légumes grillés
ow
Vendredc 24 jarwier Filet de bow réti, galette de ponumes de terre et fenowil braisé sojov [ sésame,
diner bewrre blanc av Uanis.

Charlotte Limancello; crémeux citron, agrumes e gelée et meringiie

moelleuse.
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https://www.thuriesmagazine.fr/fr/recettes/carre-dagneau-en-habit-vert-cannelloni-de-courgette-et-chevre-frais-ail-noir
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Croustillant de livarot

a Vandouwille de Vire.
Tt La carte Aﬂ)
Poulet réti aw bewrre speakyou
Mavide 28 janvier de noix, gzrat’wvd,@ .
powunes de terre. A
- Zz 7, 4
« ~
oschos oo béos ] Déjeuner dans le Notr
vanille.
M ] Veloute Dul)arry
Vondreds 31 famiar T f: €40 0 erty Cowré de porc sounce dwoutw/r@ frites maisov.
Botssons comprises. Towte auw citrovw WL@V’W\W e,
Aumdniére crowstillante; confit doignow comté et
bacon, euf poché nappé de béarnaise.
Cawré d agneaw rétt ew crotite d’herbes aw Menuw Gastr: caue BTS
parmesan, juy et crackers auw romarin.
Vendredc 31 jarwier ow Laisses-vouy suspendre par lov créativite et le talent
deiner Noix de saint jacques en crotiite de comté et noix de nos futury chefsy pour une expérience
purée de Leg«www/y d'oantonv aw cafe. Gaustronomique inoubliable.
Charlotte ouverte a,wofrmm/ exotiques et sorbet coco-
Tawtowre de sauumon et concombre cvlUaneth.
Lundc 3 fevrier Gdyelotte/de/lap@rmue/t&a/gal@tte/ de pommes de terve.

Déme poirve dww{a,t
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Marde 4 fevrier

Tawtowre de sauwmor cv Uavocat et auw agrumes.

Entrecéte double sautée marchand de vivw ponumnes
sautées et petit pois vl francaise.

Poire Belle Hélene.

Bavawois de céleri, créeme mousseuse av law Fouwrme
dAmbert.

Fruity de mer et fondue de poireaunr saurce mouclade.
ow
Médaillow de pintade auwx mandarines, jusy de volaille
corsé;, polentw et mousseline de céleri.
Assiette de fromages :

Palette de sovbety suw nougatine.

Mercredi 5 fevrier

Filet de rouget réty, etuvée de poireaun et beurre
citronwne.

Crique de pomumes de terre; saint Jacques o jus de
volaille réduit.

Bavawois chocolat passio.
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Towtowe de Beeuf
« A Vitalienwne »

Parmesony, huile dvolive,

pignons de pin, oignons

rouges, tomates sécheées).

) L Pa/ve/d,e/bcaufwmww
Jeuds 6 fevrier saute, pommes Darbhing
auw cepes.
Tautelette amandine aunx
framboises, creme bridée
pistache

ow parmnequets.

Quiche épinawrd et truite

Brushetta de tomate v la brousse de brelis et fumee.
Vendredc 7 fevrier Coquelet rétu jus corse.
Risotl Wwwgatwwbm Poele&d&leguwwy
A}:\ tclairy aw citronw Chow créme praling.
legumes épices tandoori sounce grecque:. Bouﬂowmaaqwe/a,wpouletetd\wmpngvww
aux légumes ail soja, Brochette volaille
ow Crevettes mowinées Chowtreuse de mwlouwa/wfrw,td&mw
Cheesecake normand. Pm&re/a,wvbwethookLe/x
Terrine de foie de volaille, chutiney aux fruity rouges.
Soup@a/l/awetdwvmpog/nm/y ceuf poché: Legumwww@yww/dwww@ gambas réties.
/ o Pavé de souumor ew papuuote/bewre/blamofondw Sowriy dagneaw o lav créme dial, flageolety aw lard et
Marié 25 fovrier de poireaun et écrasé de pommes de terre. tomates wnﬁte/y
Coupe de Mowsse aw chocolat tuile aux amandes. Amette/d@ﬁfowmgo/y de noy régions
Souﬁ%’/glacéetmugafww/.
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Tartave de poissons aux
herbes et citrow vert.
Saint Jacques et risotto
aux crustaces:.
Bawawois spécudos
framboise.

/Galett@ complete ow galette « végétorienne »,
Jambon, champignons et fromage; salade verte.

Parwnequet aux poires, souce chocolat.

Mignow de porc fowci aw chorigo polento.

Florentin, glace pairv d’épices; bewrre d'orange.

ow towte amandine aux poires.

Waterzoi de poissons. GEuf cocotte aw saumumory
Cavrbonnade de boeuf
Vendvedc 28 fovrier Flamande Flawv Doy de cabilland e
st dendives et ses petity crotite d’herbes. Risotto
Cheese Cake dw Novd. Cafe gowrmand.
Menw Gastronomique BTS
v e"d’e‘;&, 28 fovrier Laisser-vous suspendue par lov créativits et le talent de

noy futrs chefs powr une expérience Gastronomique
noubliobl
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épices Feuille/técdalwwl’ Soufflé o lov biere julienne
U SOUACe grecque. face ' de haddock.
au legumes ail ,\
o, Brochette volaille Pibceduwboucher scuice | pafuit dobrochet et
owC re/ve/tt%mwwway Wm ;W Iloqlw Rouget a/t_/t_»i/_ore/vett%
Cheesecake normand Sablé breton, ponumes et | oonaison ancs
cawamel g '
Menw examerv !
Moardi 4 . Brunchu Tables de 4 et 2 couverty
16 € 00
Boissony comprises.
Déme de cassolette de lav
céte havraise.
Filet de poulet saute o vinv
Mercredc 5 rouge et pleurotes; dawphivv
dowrtichautsy.
Moelleuxr auv chocolat aux
suprémes d’ovange.
St jacques enmudsion de
pain bride.
mousseuse auw blew Suprémes de pintode
dAwvergne. «Label Rouge »
.- Farcie Forestiere
, Filet de canowd réglisse Chawrtreuse de patotes
Jeudc 6 polenta dabricot, douces;
chutiney de courgette. Chdataignes et purée de
-ne- panais aw powrfuun de
Tawte aur citrons. Ui,

Tartelettes rhbarbe, fruity
rouges et macorons.
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Vendyrede 7 mary

Gnocchis av la Pawrisieruine.
Filet de caonawrd aux baies

roses.

Purée de panais
Panacotto aux fruity
rouges.

Marde 11 mars

Merwv exaumeny !
Tables de 4 et 2 cowverty
16 € 00
Boissons comprises.

Declinaison deeufs
Mimoso.
Filet de carrelet enw crotite
de basilic, jus décrevisses,
flawv de chaumpignow.

Poarwnar cotor aonaunay
woire ow créme bridée.
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Towte fine o rougets,

tomades et oignons
confity.
Vendredc 14 mars Estouffas Plewdffo ue de
Rig de Camawrgue et
Déme duw Roussillo.
Blanc manger de chow-
Aewr aun écrevisses.
Cassolette de la mer.
Cuisse de volaille sauutée,
) Tajine d'agneaun oug raviolis sautes, salade de
Lundi 17 mary legumes. coriandre et sojou.
Creme brilée. Mousse aw chocolat
ganache cafe et tuile
vanille.
Tawtowe et Dovade auw
poivron, petite salade.
Vol au vent. ., o
Cowré d agneaw crotite cv
Powve de julienne au lov flewr de/thym/,
. Cawottes glacées;, courgette
curcuwmay, rig pldaf aw b
. ) fowrcie aw toawtowre de
Jeudi 20 mary poivron, chovigo-et moules logumes
Créeme caramel et ses ow
petity fours. BVW&MGW)M’
mowinée aw curry et rig
plaf o courgettes.

Tiramisw.
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Cassolette d'ceufy browillés Argenteuil.

Entrecote double moavchand de vinw

Vendredc 21 mars | poyumes sautdes o orw et petity poiy v lav francaise:
Saint Honoré.
Cassolette de moules v la fondue d'endives, mowiniere
lundi 24 mars Corvé dagneaw au épices, couscous aur herbes caviow
d anbergine.
Quatre quowt auw ponmumes facon tatin cowoumel bewrre
salé.
Cassolette de moules o lav
fondue d’endives,
Quiche au légumes mawiniere aux épices.
sadade vinaigrette. | AL Y S paellae 0 | -----
Cawré d agneau oy épices;
Lundi 31 mars Blanquette de dinde Rig couscous aux herbes caviawr
auwx Radsing. d aunbergines.
Mouwsse aw chocolat. Quatire quoawt auwx powunes
facon tatin cawramel
bewrre salé.
Rillettes de magquereaur a la mowtarde
a lancienne:

Mevcrede 2 avrid

Medadlon de voladle farce aux
champignons; créme aw blew; poélee de
legquumes duw printemps:

Russe pistache framboise:
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> 1 Nor Lod Mousse de conté, poireaur
(M de ’ Haces en brick.
pommes; Toast de
OMWWO Steak towtowe et frites aw
Jeudi 3 avril Cotond opices f::f
o A Wb% powé de bow auwn sésoune et
cowviow a/ub@rg«ww/y s de veauw,
Salade de fruity ow créeme Towte ) Lot cour L
Catadane.
Pressé de tomates chévre et poivrons.
Vendreds % el Carve d agneaw o romariv, petite ratatouille et
pommes grenailles.
Chawlotte o citrow de Mentow.
Menuwv exaumerv !
Vendredc 4 avrid Tables de 4 et 2 cowverty
diner 16 € 00
Boissony comprises.
Eufy pochés Meurette.
Filet de bow auwv pistow, risotto-de quinow et courgettes
glacées.
ow
Marde 22 avril Cowrré de porc ovla flamande, endives braisées et

ponunes Duchesse.

Assiette de fromages de nos régions.

Pain Perdun.

jULE
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X awvé de saumon v la fondue de fenowil, bewwre de

coquillages aw paprikaw et chorigo-

Rig noir

Towte faconw « Traow Mad » citrov.

Bowaroisy d/asperges vertes et sauumon fume, créme
fouettwmohwb%

Memuowde/volowuafowoumwofrm&mjwmo
épices douces; flavw d asperges vertes et mousseline de
chowoﬂwr

Quatre quowt breton Wpowwn%fwoow Tatin saurce
cawoumel.

Pavé de sauumony, mowiniére de coquillages et
Quinow auww petity legumes.

Toawtelette auw citron meringuée.

Gaxypachod@tomatwépécé/.
Brandade de morue aux moules.

Cafégoww@m?mmcwwetmm

Towtowe de dovade et Verrine épicée crevettes
wmwa/la/vam,dl& créeme d/avocat.
Colombo-de veauw auw lait Cawre/d/’ag/nmven/
Vendredi 25 avril de coco- bananes perydlad,@
plantain, rig pdaf.
Tmfte/ﬁmea/la/tom,a/t@e/t
Bawre chocolat exotique. bosilic Entremet chocolat.
Quiche auwx legumes
salade vinaigrette.
lundi 28 awil Blanquette de dinde Rig

aux Raising.

Mousse aur chocolat.

jULE
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Mardei 29 avril

N

Cassolette d ' ceufs fowrcis Chimaovy.

Filet de bow cvenv croute de noisettes et creme de mais,
Cawré de porc o Vananas, beignety de bananes plantainv
et mousseline de patates douces.

Assiette de fromages de noy régions

Vacherin Vanille Framboise.
o y Feuillete: Francomtois.
Ba;a/v“a&{éd: %d@ Civet de cawrelet aunv vinw
ponmume de terve o Uhuile rouge; VWOWWWW\/@t
d’olive. poivrow rouge.
Pain perduw ew brioche;,
Tawte facon « Traow \ : ’
Mad » citiron. créme mousseline pistache
et fruity rouges.
Rawvioles asiatiques.
Pave de souumon saurce
Vendredec 2 mac sojou
Wok de légumes Nems
a4 3
Sawmon fumé;, Pommes de | Blanc manger de chow-
terve Chawlotte et creme Aewr aun écrevisses.
aux herbes. | aaa--
Cuisse de volaille sautée,
lundec 5 mac Cowré de porc réty, rowiol sauutes, salade de
ponunes Dawphiv et fagot coriandre et sojo.
de hawicoty verts.
Mousse auv chocolat
Tawte crumble Pommes ganache cafe et tuile

rhudra/rb@. v M/{/u&
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Menw examenrv ! Menw exaumerv !
Mordi 6 ) Tables de 2 couwverty Tables de 2 et 4 cowverty
a6 mav /\ 16 € 00 16 € 00
e Boissony comprises. Boissony comprises.
(o LR Feudllete de liew jaune
R Y /%LpowCoult/ém&
&MM Magret de canowd o
Mevereds 7 i fruity rouges, ponmumnes fdez"d&can/eletglﬂc&
Dawphir et créeme revwersée de
champignons. MW&(—W&/W
Bavawroiy aun fraises. Tarte fines aux fradcses et
mangue; glace coco:
Mille fewilles betterave et
chevre/frm
. . T ouleta/trowob/ve/y
Vendrede 9 mac agine p
Crépe normande:.
Glace caramel bewrre salé.
Mernw exaumerv !
Tables de 2 cowverty
16 € 00
Boissong comprises.
Salade Caesar.

Parmeniier d& canard; jus
corse et mescluru

Pech%/ﬂazmbmetglac&
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GEufy browilllés aw
Wrap méditerrand pwm%amvd’wrcak@afalwet
(féta; tomates; olives, Kad
Pawvé de souumon v . lod )&’ Pa/ve/d,@bcewfmvw
mawiniere de ' béawrnaise; tomates étuvees
coquillages et Quinow Risotto crémemn & et gratin dauphinois
. y a/uwpet’utyleg/mm@y , ow
Jouac 15 mas v MI Twrbot poché sauce
Tawtelette auwv citrovw P cotou fors , wwu&elbvw]—'ag?t ,
meringuée. de pain dépices d asperges; tomate etuvée
. et écrasée de pommes ov
ow chawlotte auyx fraises. Uhaile dolives
Fondant aw chocolat,
HWIV%/OZ’W@WCZ’WDPW
enu exaumen |
p p Filet de b aw C page Talﬁfleyd@ 2 cowverty
Vendredi 16 mac Paupiette Rémoise, pomume surprise aw Chaowrce, 16 € 00
rmmzyglmoe/y Boissonsy comprises.
Le Chaumpenoris.
Cake au légumes
fromagaepw@y
Stea]owwpowre/
Llundi 19 mac mousseline de powune de
terre, courgette fowcie.
) \’*@’\' chantilly.
o o
w’dﬁ{ «/CJ
MM Cawrre dagneaw rétv ouv
M odi ‘<‘5{ N romowin petite
s ratatouille et powumnes
grekulle/

Towte aur fraises.
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Melow jombon de Parme.
Cowrré dagneow rétu auv
romowivy petite Jambovnnette de volaille
ratatowille et ponumnes fowrci aw riesling.
Powis Brest ow ddme
Bavawroisy o fraises. chocolat.
Melow o UTtadienne
Petite cotriade de Jjaumbow fumé.
Merw excumnerv ! Risotto- de gambas, sauce v
) ) Sote meuncére awtichaut Tables de 4 et 2 couverty UVAméricaine aump
Vondredc 25 mas poivrade; powumes o 16 € 00 champignons plewrotes et
lawd. Boissons comprises. awtichauty poivrade sautés:
TraowMad auw fraises. Toutelette amandines aux
fraises
Cake aux légumes
fromage épicés.
p . Steak aw poivre,
lunde 26 maé line dep de
terre, courgette foucie.
Choux chantilly
Mernwv exaumerv !
Mavde 27 mac Tables de 4 et 2 couwverty
16 € 00

Boissony comprises.

JULES

CESNH
NG DS AETIRS




Melon a Uitalcenne:

Pavé de bawr auw sésaume;,
fovmd@pqwquj ws \) Filet de veaw rots; jus d’osso-
Mercredi 4 juin, | & veawawcidre, Eorasé |~ buco; tagliatelles aux
de powune de terre cv RN hovbes fraiches.
Vhuile dolive: mﬁ’;ﬂ\p*“ o
4‘0}{ n© Torowmisi
cmemkeatrow '
Cocotte de coquillages auw chorigo et lait de coco-
Cawré dagneaw rétv ouv Sole sautée meuniére pommes anglaise et mille-fewille
romowin petite de léguwmes
4 _ratatowille et pomumes Oow
grenaille. Estouffade de joue de porc aur écrevisses et risotto- aux
Bavawroiy aun fraises.
Towtelette fraise pistache.
Melow cv UTtalienne:.
?wottodegaw»baxy sauce
Menw examenv ! a VAméricaine o
Vendrede 6 jucn Tables de 4 et 2 cowverty | champignons plewrotes et
16 € 00 awrtichauty poivrade
Boissong comprises. sautes.
Tawtelette amandines aur
fraises

Lundc 9 juinv

ded&févwwbmwgmlw&etmohmﬁﬂy de crabe.

Filet de canowrd v lav réglisse, polentow d'abricot,
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Melon a Uitalcenne:
Filet de veaur cudit a basse

. .y lempeérature et lequmes dw
Mercredc 11 juin 7

Tiramisw aur fruity rovges:

Salade de magret frune; asperges vertes; ceufs de cadle:

Mercredc 18 jucne Magret de canard aw foie gras; mousseline dharicoty
blancs et petics pois a la francaise:

Vacherin vandle frambodise:

Rowiole de tomate et ricotta Crémeux roquette.

Jeude 19 juin

Encornety Farcis aw rig petity légumes, Fondue de
poireaw et moules.

Meringue Polkaw aun citirow et framboise.
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